
SEÑORÍO
CINCO VILLAS
NUESTRA BODEGA, EL CORAZÓN
DEL VINO

En Bodegas Señorío Cinco Villas elaboramos vino 
ecológico a partir de uva de excepcional calidad en las 
diez hectáreas de viñedo en la localidad de Biota y de 
unas condiciones óptimas de clima y suelo. 

La alta calidad de nuestros vinos son el fiel reflejo de 
las características que el terruño transmite a nuestras 
variedades como son el Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Syrah y Garnacha que sabiamente ensamblados y 
criados en barricas de los más selectos robles dan 
lugar a vinos con una personalidad única.

La recogida de la vendimia así como todo el trabajo de 
nuestras fincas es manual, cada una de nuestras 
cepas es tratada con una atención personal, con el fin 
de aumentar la calidad. 

Los vinos poseen la certificación de vino ecológico 
además de que nuestra empresa está acogida dentro 
de Vinos de la Tierra Ribera del Gállego Cinco Villas. 

C/ Joaquín Costa,  32
Ejea de los Caballeros (Zaragoza)

Web y Tienda Online
www.senoriocincovillas.com

Cristina Marcellán
Tel. 976 677 969

senorio@senoriocincovillas.com

mailto:senorio@senoriocincovillas.com
http://senoriocincovillas.com
https://www.facebook.com/Bodegas-Se�orio-Cinco-Villas-352989258166403/
https://www.instagram.com/la_botilleria/?hl=es


PRODUCTOS

PUNTOS DE VENTA

MARCA ARGUMENTO: 
• Vino Ecológico Tinto Reserva: Elaborado con 
las uvas de las variedades Garnacha, Cabernet 
Sauvignon y Merlot. Maduración de doce meses 
en barrica de roble francés y americano. Añada 
2016

• Vino ecológico Tinto Crianza: Elaborado con 
las uvas de las variedades Garnacha, Syrah y 
Cabernet Sauvignon. Maduración de seis meses 
en barrica de roble francés y americano. Añada 
2017. 

• Ambos vinos: para acompañar carnes, platos 
de caza, guisos… etc. Vino con certificación 
Ecológica por Cetifood. Vendimia manual. 
Graduación Alcohólica 15,5 % vol. Botella de 75 
cl bordelesa elite

MARCA SEÑORÍO DE CINCO VILLAS: 
•  Vino Tinto Bag in box (5 litros). Elaborado 
con las uvas de las variedades Cabernet 
Sauvignon, Merlot y Garnacha, maceración en 
frío de cinco días a una temperatura de 12ºC, y 
fermentación alcohólica controlada a 28ºC. 

En La Botillería, su tienda especializada en 
productos de la comarca, en la calle Joaquín 
Costa en Ejea y en su TIENDA ON LINE.

VINOS
CASTEJÓN
VINOS TRADICIONALES NATURALES

Vinos Castejón es el resultado de un RETO, una apuesta por dar vida a esos pequeños 
desafíos que se cruzan a mitad de camino y que se consolidad a base de empeño, paciencia 
y SUERTE. 

Sin el encuentro de tres perfiles humanos muy diferentes pero con la base común de orígenes 
vinculados a lo rural, probablemente no estaríamos aquí, tratando de implicaros en nuestras 
sensaciones, nuestro día a día y, evidentemente, en nuestro futuro.

Vinos Castejón quiere poner en valor el vino tradicional de Castejón de Valdejasa mediante 
la recuperación de viñedos de la localidad, manteniendo las “formas de hacer” tradicionales.
Predomina la variedad uva garnacha tinta, con edades comprendidas entre los 20 y +100 
años de pequeñas parcelas de viñedo ubicadas en Castejón de Valdejasa. 

Elaboramos los mejores vinos sin sulfitos, vinos naturales trabajados bajo agricultura 
tradicional. 

Vino SIN SULFITOS AÑADIDOS. Vendimia realiza a mano.

Vinos Sin Sulfitos – Vinos Naturales – Vinos Castejón

Plaza Vieja, 45
Castejón de Valdejasa (Zaragoza)

Web y Tienda Online
www.vinoscastejon.es

Elena y Alberto
Whatsapp: 608 513 306/645 882 088

info@vinoscastejon.es

https://tienda.labotilleria.com/

