
BODEGAS
EJEANAS
ENOTURISMO EN LAS CINCO VILLAS

Bodegas Ejeanas es una empresa familiar 
situada en el corazón de las Cinco Villas. Con 
sede en Ejea de los Caballeros, Bodegas 
Ejeanas se abastece de uvas procedentes de 
viñedos propios ubicados en la comarca de 
las Cinco Villas.

Esta comarca pertenece a la indicación 
geográfica Vinos de la Tierra «Ribera del 
Gallego – Cinco Villas», situada al sur de los 
Pirineos, entre la zona de La Rioja y 
Somontano.

Marcas: Uva Nocturna y Vega de Luchán.
Variedades de uva: Tempranillo, Cabernet, 
Syrah, Merlot, Garnacha y selección de uvas 
Blancas experimentales en la zona.

Pertenece a la indicación geográfica Vinos 
de la Tierra «Ribera del Gállego – Cinco 
Villas».

Avenida Cosculluela, 23
Ejea de los Caballeros (Zaragoza)

Web y tienda online:
www.bodegasejeanas.com

Pilar Morón y Carmen Tenías
Tel. 976 663 770

info@bodegasejeanas.com 

mailto:info@bodegasejeanas.com
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https://www.instagram.com/bodegas.ejeanas/


VINOS TINTOS UVA NOCTURNA
UN YOUNG WINE: Elaborado con las variedades 
Tempranillo, Syrah, Garnacha y Merlot. Vendimia 
Nocturna.
UN CRIANZA ROJO: Elaborado con Tempranillo y 
Garnacha. 6 meses de barrica. Vendimia Nocturna. 
UN MERLOT: 100% Merlot. Vendimia Nocturna. 9 
meses barrica. 
UN SYRAH: 100% Syrah. Vendimia Nocturna. 9 
meses barrica. 
UN GARNACHA PLUS: 100% Garnacha centena-
ria de bajo rendimiento. 9 meses barrica. Recolec-
ción manual. 
UN GARNACHA-SYRAH: Elaborado con Garna-
cha y Syrah. 9 meses barrica. Vendimia Nocturna. 

VINOS BLANCOS UVA NOCTURNA Y CAVA
UN GARNACHA Blanc de Noir: Vino de Garna-
cha tinta fermentado en barrica de roble francés. 
Vendimia Nocturna.
UN BLANCO VERDE: Selección de variedades 
Verdejo, Moscatel y Garnacha. Formato joven o 
con barrica.
UN Cava de Aragón: Elaborado con las varieda-
des de uva tradicionales para Cava, Macabeo, 
Parellada y Xarelo. Vendimia Nocturna.

VINOS VEGA DE LUCHÁN 
VEGA DE LUCHÁN MOSCATEL: Vino blanco 
dulce de Moscatel Romano y otras variedades 
experimentales en la zona.
VEGA DE LUCHÁN ROSADO: Elaborado con 
uvas seleccionadas de la variedad Garnacha del 
Pantano Alto. Vendimia Nocturna.
VEGA DE LUCHÁN BARRICA: Coupage de Tem-
pranillo y Cabernet Sauvignon. 12 meses en barri-
ca de roble americano y francés. Decantación 
natural. Vendimia Nocturna.

• Tienda de sus propios vinos y otros productos 
de Aragón, además de su TIENDA ON LINE, en 
donde encontrarás todas las presentaciones 
especiales en cajas de madera y variedades 
combinadas. 

PUNTOS DE VENTA

PRODUCTOS

https://bodegasejeanas.com/nuestros-vinos/

