
ASIETE
CINCO VILLAS
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
ECOLÓGICO

Lafi biolivos nace de la evolución natural de 
una familia con más de tres generaciones 
dedicadas a la agricultura en la comarca de 
las Cinco Villas.

Esta evolución se caracteriza por la 
diversificación de cultivos incluyendo el 
cultivo del olivo mediante prácticas de 
agricultura ecológica. Gracias a estas 
prácticas, logramos que nuestros olivos 
mantengan así toda su esencia natural.

Cosecha temprana, el fruto se recolecta 
verde o en inicio de envero a finales del mes 
de octubre. El fruto es molturado 
inmediatamente después mediante 
procedimientos mecánicos de extracción en 
frío obteniendo un aceite de oliva virgen 
extra de calidad superior.

C/ General Palafox,5 
 Rivas  (Zaragoza)

Ana Lafita Navarro
Whatsapp: 606 964 840info@lafibiolivos.com 
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Las variedades de olivas elegidas son 
Arbequina y Royeta de Asque.

- Bag in box 3 l. 
- Botella de Cristal 500 ml
- Aceitera 250 ml

• En Ejea de los Caballeros, Sos del Rey Católico, 
Zaragoza, Francia y Bélgica. VER EN GOOGLE
• Pedidos por whatsapp al 606964840 o por 
correo electrónico en lafibiolivos@gmail.com.
• Se hacen envíos a toda España y Europa. 
Solicitar presupuesto. Español y francés.
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